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CONCURSO DE PINTXOS ARRAIN AZOKA 2025

Articulo 1

CONVOCATORIA

Arrain Azoka Elkartea organizara el Campeonato de Pintxos Arrain Azoka

2025.

Modalidad profesional: del 11 de abril al 16 de mayo de 2025.
Modalidad amateur: del 25 de abril al 16 de mayo de 2025.

Articulo 2
PARTICIPANTES

Existen dos modalidades de participacion: la modalidad profesional y la
modalidad amateur (cuadrillas y sociedades gastrondmicas).

Este afio Arrain Azoka viene acompanada de Euskaraldia, y el objetivo es
que todo el programa de la Arrain Azoka sea en euskera, por lo que las
presentaciones de pintxos deben hacerse en euskera, y quien no esté
capacitado para ello, contara con un servicio de traduccidon para poder
hacer la presentacion.

Modalidad de profesionales.

Los establecimientos hosteleros de Bermeo podran participar en el
Campeonato de Pintxos Arrain Azoka si disponen de una barra y
disponen de una oferta continuada de pintxos a lo largo del afo. En caso
de duda, la organizacion podra solicitar copia de la licencia de actividad.

Modalidad amateur

Podran participar txokos o cuadrillas de Bermeo con sede en Bermeo,
siempre que sean mayores de edad y que quien elabore y presente los
pintxos no sea profesional de la cocina.

Articulo 3

PINTXOS A CONCURSO

Los/as concursantes presentaran una Unica propuesta de pintxos. El
ingrediente principal del pintxo sera el pescado, en cualquiera de sus

modalidades:
e Pesca de la flota de bajura en el Cantabrico
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e Pescado capturado por buques de altura con armadores de
Bermeo.

e Productos producidos en fabricas de conservas de pescado de
Bermeo.

Se tomara como pintxo la elaboracion gastrondmica que pueda
consumirse en dos o tres bocados y no se admitirdan medias raciones.

Los/as concursantes presentaran su propuesta gastrondmica, que
deberan presentar obligatoriamente en formato de "pintxo o banderilla"
(sobre una rebanada de pan tradicional, o incrustada en un palillo para
poder cogerla con los dedos y degustarla en dos o tres bocados). El
objetivo del concurso es potenciar y promocionar el sector de los bares
de Bermeo, asi como fomentar la cocina con productos pesqueros y
despertar el interés por cocinar pescado.

Todos los costes de los productos de los pintxos del concurso, soportes,
vajillas y cualquier otro elemento necesario para completar la propuesta
gastrondmica correran a cargo del participante.

Articulo 4

INSCRIPCION

Modalidad de profesionales:

Quien quiera participar debera enviar su inscripcion a la oficina de
turismo antes del 14 de marzo por correo electrénico:
turismoa@bermeo.eus

La inscripcion es totalmente gratuita, pero deberan ofrecer al jurado
profesional 3 pintxos y una bebida del concurso (el jurado se acreditara
debidamente en sus locales)

Modalidad amateur:

Todas las personas candidatas deberan enviar la inscripcion a la oficina
de turismo antes del 21 de abril a la siguiente direccion de correo
electronico: turismoa@bermeo.eus
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ARTICULO 59°,
FORMATO DEL CONCURSO

Modalidad de profesionales

El viernes 11 de abril, todos los pintxos se presentaran al concurso en la
plaza del mercado municipal a las 18:00 horas y dicho pintxo estara
disponible del 12 al 27 de abril en los establecimientos participantes
desde las 12:00 hasta las 14:00 horas del mediodia.

El 11 de abril, en el mercado, solo se llevara a cabo el montaje de los
pintxos. En la final, si hay que hacer la produccidon de todo el pintxo, no
se podra traer nada preparado.

Las/os clientes que degusten pintxos en el concurso podran votar por los
mejores pinchos en el concurso escaneando un QR a través de
dispositivos moviles, entre el 12 y el 27 de abril. (Para que el voto sea
valido hay que adjuntar la foto del ticket de la consumisién).

En cada local, el pintxo participante estara identificado y habra un poster
del evento con un cédigo QR. Una persona podra votar en todos los
establecimientos, pero sdlo se admitira un voto valido para cada local.

De estos votos sélo habra un/a finalista de la votacidon popular.

Los/as 2 finalistas restantes se votaran a través de un jurado formado
por 3 profesionales elegidos por la organizacion, que pasaran por los
locales durante los dias en los que los pintxos deben estar en la barra
para el concurso. El voto popular y el elegido por el jurado profesional, si
fuera el mismo, tendrd preferencia en el apartado de profesionales, y el
segundo clasificado por el voto popular, pasaria a la final como finalista
de la votacién popular.

Segun las votaciones emitidas por los clientes y el jurado profesional, las
3 mejores propuestas seran las finalistas.

Modalidad amateur

El 25 de abril se prepararan y presentaran los pintxos en la plaza del
mercado de Bermeo.

Los/as participantes tendran a su disposicidn pequefas fuegos de gas
para preparar el pintxo. El resto de electrodomésticos no se podran
utilizar porque las instalaciones no lo permiten.
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Un jurado formado por 3 profesionales elegira los tres pintxos que
pasaran a la final del 16 de mayo.

Los/as participantes se comprometen, si son finalistas de este concurso,
a participar presencialmente en la final que tendra lugar el viernes 16 de
mayo a las 18:00 horas en la carpa central de la Arrain Azoka, dentro
del programa de la propia feria.

La final de la competicién profesional y amateur tendra lugar en el
mismo lugar y a la misma hora.

Los/as concursantes dispondran de unos 45 minutos en la zona publica
de la carpa para la elaboracién, finalizacion y presentacién del pintxo y
los concursantes deberan comunicar previamente sus necesidades para
que la organizacién pueda prever y organizar los tiempos necesarios.
Los/as participantes sdlo pueden participar con un/a acompafiante.

El orden de participacidén en la fase final se determinara por sorteo y el
resultado se comunicara en tiempo y forma a cada participante.

Articulo 6
JURADO

El Campeonato de Pintxos Arrain Azoka contara con los siguientes
jurados:

Jurado popular para la modalidad profesional. Se valorara
mediante cddigo QR.

Jurado de la semifinal profesional y amateur: Tiene como objetivo
seleccionar a los/as concursantes que accedan a la final. Estara formado
por 3 profesionales cualificados del ambito gastronémico.

Jurado de la final profesional y amateur. Estara formado por 3
profesionales cualificados del mundo de la gastronomia y juzgara la final
de las dos modalidades del concurso.

Articulo 7

CRITERIOS DE VALORACION

El jurado de profesionales elaboraran sus opiniones de acuerdo con los
siguientes criterios de valoracion:
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¢ Valores gastronémicos (gusto, matices, fondo, sabor...) 45 puntos.

¢ Viabilidad del pintxo en el contexto del servicio de un bar de pintxos.
20 puntos

e Originalidad/Técnica/Presentacién: 15 puntos.

e Producto (identificacidon y protagonismo): 20 puntos.

Se valorara el uso del producto local o de sabor tradicional de la
gastronomia vasca.

La clasificacién se establecera por orden de puntuacidon, de mayor a
menor, y el que obtenga mayor puntuacién ganara el Campeonato de
Pintxos de Arrain Azoka.

En caso de empate, se clasificara en primer lugar quien haya obtenido
mayor puntuacion en el epigrafe de Valores Gastrondmicos y, de
persistir la igualdad, obtendra la mejor clasificacion quien haya obtenido
mayor puntuacién en el epigrafe de Viabilidad y, en caso de persistir la
igualdad, quien haya obtenido mayor puntuacion en el epigrafe de
Originalidad y Técnica.

Articulo 8
PREMIOS

Modalidad de profesionales

Txapelduna
Txapela y diploma

29 clasificado/a
diploma

32 clasificado/a
diploma

Modalidad amateur

Txapelduna

Txapela y diploma

Visita y degustacién de conserveras locales y recorrido en barco (6
personas)

29 clasificado/a
diploma
Experiencia en conservera local (6 personas)

32 clasificada/o
diploma
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Experiencia en conservera local (6 personas)
Articulo 9
INDUMENTARIA

Los/as participantes en el Campeonato de Pintxos Arrain Azoka deberan
vestirse de mahdn, con panuelo al cuello, tanto en la Feria Municipal
como en la final.

Articulo 10
FOTO Y VIDEO

Las/os participantes daran las facilidades adecuadas a la hora de ser
fotografiados/as por la organizacion.

Articulo 11
APROBACION DE LAS BASES

Las/os participantes aceptan expresamente las siguientes bases de
inscripcion:

e La entidad tendra derecho a la imagen de autor y a la reproduccion del
material presentado por cada concursante a través de sus medios de
comunicacion publicos.

e La organizacion se reserva el derecho de modificar las fechas durante
la promocidn del concurso, previa comunicacidon a los/as participantes.
e Los premios de este campeonato seran personales e intransferibles y
en ningun caso podran ser modificados, compensados o cedidos a
peticion de quien gane.

e Los/as ganadores sélo tendran derecho al premio ofertado conforme a
estas bases, sin que pueda percibirse contraprestacion econdmica o
modificacién alguna por renuncia.

¢ La entidad se reserva el derecho de modificar o suspender la
competicién cuando concurran circunstancias de fuerza mayor o
imprevisibles.

e Los/as ganadores de los premios autorizan a Arrian Azoka Elkartea a
utilizar su nombre e imagen, recetas, fotografias y videos, en todo lo
relativo al Concurso de Pintxos Arrain Azoka, en su edicion actual y
futuras, sin contraprestacion alguna.

e El titular de las recetas premiadas y el resto de participantes en el
concurso garantizan los derechos de autor/a, propiedad industrial y/o
intelectual, autorizacidon expresa o de cualquier otro tipo sobre las
recetas propuestas, y las ceden a favor de la Asociacién Arrain Azoka
Elkartea para que las utilice en cualquier medio de comunicacion en todo
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lo relacionado con el Concurso de Pintxos Arrain Azoka, incluyendo
Internet (redes sociales, pagina web...), sin limitacién temporal ni
territorial alguna y sin exigir por ello contraprestacion econémica alguna.
e La receta de los participantes debera ser de los autores/as y la
Asociacion Arrain Azoka no se responsabilizara de cualquier reclamacién
que presenten sobre violaciones de derechos de propiedad
intelectual/industrial de terceros/as o de cualquier otro tipo.
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